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В настоящее время всё большую  

популярность в мире завоёвывают  

аборигенные сорта винограда. А розовые 

вина с каждым годом прибавляют свою 

долю на рынке. В начале 2022 года  

Роскачество первое место в рейтинге  

розовых столовых вин присудило вину  

сухое розовое «Красностоп анапский 2020». 

Объектом исследований являлись вина  

из винограда сортов Красностоп анапский  

и Красностоп АЗОС, выращенные  

на Анапской ампелоколлекции. В качестве 

контрольного использовался классический 

сорт винограда – Каберне Совиньон.  

В статье представлены материалы  

об истории создания и агробиологических, 

технологических и хозяйственных  

показателях сорта винограда селекции  

Currently, domestic grape varieties  

are gaining more and more popularity  

in the world. And rosé wines  

are increasing their market share  

every year. At the beginning of 2022,  

Roskachestvo awarded the first place  

in the rating of rosé table wines to the dry 

rosé «Krasnostop anapskiy 2020».  

The object of the research was wines  

from grape varieties Krasnostop anapskiy 

and Krasnostop AZOS, grown in the Anapa 

ampelocollection. The classic grape variety 

Cabernet Sauvignon was used as a control.  

The article presents materials on the history 

of creation and agrobiological, technological  

and economic indicators of the grape  

variety of the Anapskaya ZESV&W  

breeding – Krasnostop Anapskiy.  
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Анапской ЗОСВиВ – Красностоп анапский. 

Количество антоцианов в виноматериалах  

из анапских Красностопов превосходит  

данные по этим компонентам  

в контрольном варианте. Массовая  

концентрация фенольных веществ и их  

мономерных форм в виноматериалах сортов 

винограда Красностоп анапский выше,  

чем у контроля качества красных вин –  

Каберне Совиньон, что свидетельствует  

о высоком накоплении фенольных веществ 

в этом сорте винограда. Красностоп  

анапский и Красностоп АЗОС  

по органолептическим свойствам  

виноматериалов получили хорошие  

показатели – 8,79 и 8,78 балла. Начиная  

с 1968 года и по сей день вина различных 

типов и стилей из Красностопа анапского, 

произведённые виноделами АЗОСВиВ,  

получили более 10 наград различного 

уровня на престижнейших международных 

выставках и конкурсах. Этот сорт винограда 

имеют высокий потенциал и большие  

перспективы в свете мировой тенденции 

использования его в виноделии.  

The amount of anthocyanins in wine  

materials from Krasnostop varieties  

of Anapa exceeds the data  

on these components in the control variant. 

The mass concentration of phenolic 

substances and their monomeric forms  

in the wine materials of the Krasnostop 

anapskiy grape varieties is higher  

than in the quality control of red wines – 

Cabernet Sauvignon, which indicates  

a high accumulation of phenolic 

substances in this grape variety.  

Krasnostop anapskiy and Krasnostop AZOS 

on the organoleptic properties of wine  

materials received good results – 8.79  

and 8.78 points. From 1968 to the present 

day, wines of various types and styles  

from Krasnostop anapskiy, produced  

by AZESV&W winemakers, have received 

more than 10 awards at various levels  

at the most prestigious international  

exhibitions and competitions. This grape 

 variety has high potential and great  

prospects in light of the global trend  

of its use in winemaking. 
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Введение. Розовые вина с каждым годом прибавляют свою долю 

на рынке. Отражением этой тенденции является «Винный гид России», в ко-

тором уже третий год растет представленность этой категории вин. «Вин-

ный гид России» – это ежегодный проект по исследованию винодельческой 

продукции. Для разработки Национального каталога качественных россий-

ских вин сформирована комиссия из ведущих российских и международных 

экспертов, сомелье и дегустаторов. В начале 2022 года Роскачество предста-

вило рейтинг розовых вин, произведенных из российского винограда. 

Первую строчку рейтинга заняло вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуост-

ров» сухое розовое «Красностоп анапский 2020» от винодельни «Кубань-
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Вино». Исследование проводилось в рамках «Винного гида России», со-

зданного совместно с Минпромторгом и Минсельхозом России. Продукцию 

оценивала профессиональная комиссия, состоящая из лучших в стране спе-

циалистов по дегустации вина. Оценка выставлялась  

по 100-балльной системе, принятой OIV и российским ГОСТом. Рейтинг 

опубликован на официальном сайте Роскачества [1].   

История создания сорта Красностоп анапский связана с распростране-

нием в Черноморской зоне Краснодарского края сорта Красностоп золотов-

ский. Это старинный донской технический сорт винограда, который отно-

сится к типичным техническим сортам среднепозднего периода созревания. 

Исторически Красностоп золотовский распространён в основном в Ростов-

ской области, характеризуется умеренной силой роста, хорошим и ранним 

вызреванием побегов. Сорт довольно зимостоек. Судя по всему, в Ростов-

ской области Красностоп веками произрастал без участия человека, приспо-

сабливаясь к непростым условиям, спасаясь от суровых зим в складках мест-

ности, в оврагах и на склонах. Этот сорт идеально адаптировался к суровому 

для винограда климату Ростовской области, здесь у него сформировался 

очень короткий вегетационный период, за который он успевает набирать не-

обходимые кондиции [2]. 

Попав в климатические условия Черноморской зоны Краснодарского 

края, Красностоп золотовский, от природы обладающий низкой продуктив-

ностью, стал проявлять признаки адаптации к новому терруару. Высокий 

адаптационный потенциал сорта не остался незамеченным сотрудниками 

Анапской зональной опытной станции виноградарства и виноделия 

(АЗОСВиВ). В начале пятидесятых годов научным сотрудником АЗОСВиВ 

Зоткиным Иваном Ивановичем были проведены работы по клоновой селек-

ции, в результате чего был выделен клон сорта Красностоп золотовский. 

Выделенный клон отличался высокой урожайностью и большей массой 

грозди (130-150 г.) при высоком качестве виноградной и винной продукции. 
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В дальнейшем выделенный клон получил название Красностоп анапский. В 

1973 году сорт был принят для государственного испытания, в 2007 был 

внесён в Госреестр (Патент № 3694). Сорт среднего срока созревания. В тер-

руаре Краснодарского края урожай и качество сырья из Красностопа анап-

ского отличается гарантированной стабильностью. Стоит отметить, что 

Красностоп анапский обладает повышенной морозоустойчивостью. Так, зи-

мой 2005-2006 гг. в Черноморской зоне минимальные температуры опуска-

лись до минус 26 ºС. При таких погодных условиях Красностоп анапский 

успешно перезимовал, и за счет замещающих и спящих глазков, дал про-

мышленно значимый урожай винограда [3-6]. 

В Краснодарском крае Красностоп анапский весьма популярный сорт 

винограда, он отличается здесь хорошей урожайностью, практически повсе-

местно вытеснив Красностоп золотовский и, как считают опытные вино-

делы, из него можно получать вина высокого уровня различных типов от 

плотных насыщенных столовых и ликёрных до лёгких фруктовых розовых 

и игристых [7, 8]. 

Потенциал вин из Красностопа анапского огромен. Из него могут по-

лучаться очень мощные и насыщенные столовые вина. В хорошие годы 

стиль этих вин напоминает итальянское Амароне. Ягоды способны сохра-

няться на лозе до лёгкого заизюмливания, тогда вина получаются жирные, 

бархатистые, с очень высоким уровнем алкоголя. В обычные для Кубани 

благоприятные годы вина из Красностопа анапского напоминают по стилю 

яркие насыщенные австралийские Ширазы, они получаются плотными и 

мощными. Вина из анапского Красностопа, приготовленные по классике – 

с полным выбраживанием на мезге, в зависимости от климатических усло-

вий года, бывают разными по стилистике, но очень сильными [9-12]. 

Все изучаемые виноматериалы из анапских Красностопов имеют до-

статочно высокую спиртуозность – 12,4 (Красностоп анапский) – 14,5 % об. 

(Красностоп АЗОС) (табл.).  
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Технохимические параметры и органолептическая оценка  

столовых вин из Красностопов селекции АЗОСВ 
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Каберне 

Совиньон 
10,9 5,9 0,50 21,12 3,6 2054,1 805,2 1248,9 472,1 8,77 

Красностоп 

анапский 
12,4 5,6 0,71 24,51 3,7 2492,3 1271,8 1220,5 789,7 8,79 

Красностоп 

АЗОС 
14,5 5,1 0,83 26,37 3,9 2731,7 1421,9 1309,8 1112,0 8,78 

 

Являясь биологически активными веществами, полифенолы повы-

шают гигиеническую ценность вин. Самое большое количество фенольных 

веществ было обнаружено в виноматериале из винограда сорта Красностоп 

АЗОС, полимерных форм при этом было 1309,8 мг/дм3. В опытном винома-

териале из сорта Красностоп анапский, полимерная форма фенольных ве-

ществ составила 1220,5 мг/дм3, что меньше, чем в виноматериале из вино-

града Красностоп АЗОС на 89,3 мг/дм3. В виноматериале, приготовленном 

из сорта Каберне Совиньон, полимерная форма фенольных веществ соста-

вила 1248,9 мг/дм3. 

Мономеры флавоноидов антоциановой группы придают красным ви-

номатериалам характерную сортовую окраску. В исследуемых нами образ-

цах мономерные формы фенольных веществ обнаружены в следующих ко-

личествах: Красностоп АЗОС – 1421,9 мг/дм3, Красностоп анапский –  

1271,8 мг/дм3, в контроле Каберне Совиньон – 805,2 мг/дм3. 

Таким образом, массовая концентрация фенольных веществ и их мо-

номерных форм в виноматериалах из сортов винограда Красностоп АЗОС и 
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Красностоп анапский выше, чем у контроля качества красных вин – Каберне 

Совиньон, что свидетельствует о высоком накоплении фенольных веществ 

в этих сортах винограда.  

По органолептическим свойствам вина из сорта Красностоп анапский 

не уступают стандарту качества для красных вин Каберне Совиньон, хоть и 

сильно отличаются по стилистике. Красностоп анапский имеет большой за-

пас красящих, экстрактивных и фенольных веществ, превосходящий по 

этим параметрам классические европейские сорта, в связи с чем обладает 

хорошим потенциалом к выдержке вин. 

Биологически активные вещества (витамины) представляют собой 

группу органических соединений и являются составной частью почти всех 

ферментов, катализирующих биохимические процессы в организме. Вино-

градное вино в этом отношении занимает особое место среди пищевых про-

дуктов. В винограде и виноградном вине содержится почти весь витамин-

ный комплекс, в котором нуждается человеческий организм [13-20]. Столо-

вые вина из Красностопов содержат большее, чем Каберне Совиньон коли-

чество витаминоподобных биологически активных веществ.  

Начиная с 1968 года и по сей день вина различных типов и стилей из 

Красностопа анапского, произведённые виноделами АЗОСВиВ, получили 

более 10 наград различного уровня на престижнейших международных вы-

ставках и конкурсах: 

1.  Бухарест, Румыния, 1968 г., XII Международный конгресс вино-

града и вина. Красностоп золотовский, столовое (Анапский клон АЗОС), 

урожая 1966 г. – серебряная медаль. 

2.  Ялта, СССР, 1970 г., II Международный конкурс вин. Красноспо-

стоп золотовский (Анапский клон АЗОС), десертное, урожая 1969 г. – золо-

тая медаль. 

3.  Болгария, Золотые пески, 1972 г. V Международный конкурс вин. 

Красноспостоп золотовский (Анапский клон АЗОС), десертное, урожая. 
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1971 г. – золотая медаль. 

4.  Будапешт, Венгрия, 1972 г. 1-ый Всемирный конкурс вин. Красно-

спостоп золотовский (клон АЗОС), десертное, урожая 1971 г. – диплом 2-ой 

степени. 

5. Международный конкурс «Ялта. Золотой грифон - 2007». Красно-

спостоп анапский. Коллекционное специальное вино «Горгиппия урожая 

1985 г.» – золотая медаль. 

6.  Выставка – ярмарка «Фестиваль российских вин» 2007 г.,  

г. Москва, ВВЦ. Красноспостоп анапский. Коллекционное специальное 

вино «Горгиппия урожая 1978 г.» – золотая медаль. 

7.  12-я Международная выставка «Вина и напитки Интерсервис ин-

терфрукта Россия» г. Краснодар, 2009 г. Красноспостоп анапский. Коллек-

ционное специальное вино «Горгиппия урожая 1986 г.» – золотая медаль. 

8.  Международный конкурс «Ялта. Золотой грифон - 2010». Коллекци-

онное специальное вино «Красностоп анапский», 1984 г.» – золотая медаль. 

9.  12-я Российская агропромышленная выставка «Золотая осень – 

2010», ВВЦ, Москва, 1-11 октября 2010 г. Коллекционное специальное вино 

«Красностоп анапский», 1983 г.» – золотая медаль. 

10. Международный конкурс «Ялта. Золотой грифон - 2015». Коллек-

ционное ликёрное вино «Горгиппия урожая 1982 г.» сорт Красностоп анап-

ский – золотая медаль. 

11. Международный конкурс «Ялта. Золотой грифон - 2017». Коллек-

ционное ликёрное вино «Горгиппия», сорт винограда Красностоп анапский, 

урожай 2011 г. – золотая медаль. 

12. Международный профессиональный конкурс вин и спиртных 

напитков. ГУ «ВНИИ ПБ и ВП» г. Москва, 18-22 ноября 2017 г. Коллекци-

онное ликёрное вино «Горгиппия» сорт винограда Красностоп анапский, 

урожай 2011 г. – золотая медаль. 
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Здесь мы не приводим награды, полученные нашими коллегами – ви-

ноделами В/З «Приморский» и другими творцами виноградарями и виноде-

лами, которым посчастливилось работать с Красностопом анапским. Просто 

хотелось бы отметить, что потенциал данного сорта далеко  

не исчерпан. 
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